
　

10
年
前
に
外
国
人
留
学
生
と
し
て
来
日

し
た
時
に
、
初
め
て
図
書
館
か
ら
借
り
た

『
食
べ
物
さ
ん
、
あ
り
が
と
う
』（
著
者 

川
島
四
郎
・
サ
ト
ウ
サ
ン
ペ
イ
）
と
い
う
、

や
や
古
い
本
の
こ
と
を
思
い
出
し
ま
す
。

当
時
の
自
分
は
ま
だ
日
本
語
の
読
み
書
き

が
上
手
く
で
き
ず
、
文
字
だ
ら
け
の
本
は

と
に
か
く
苦
手
で
し
た
。
し
か
し
、
こ
の

本
は
実
に
読
み
や
す
く
て
面
白
か
っ
た
の

で
す
。
栄
養
学
者
の
川
島
先
生
と
漫
画
家

の
サ
ト
ウ
サ
ン
ペ
イ
さ
ん
の
対
話
形
式
で

書
か
れ
て
い
て
、
川
島
先
生
が
説
く
日
本

人
の
食
生
活
の
あ
り
方
が
サ
ン
ペ
イ
さ
ん

の
マ
ン
ガ
に
よ
っ
て
巧
み
に
表
現
さ
れ
て

い
ま
す
。
昭
和
60
年
の
発
売
か
ら
１
年
で

ベ
ス
ト
セ
ラ
ー
に
な
り
、
続
々
編
ま
で
出

さ
れ
る
人
気
っ
ぷ
り
で
し
た
。

　

川
島
先
生
は
昭
和
61
年
春
に
出
さ
れ
た

続
編
の
ま
え
が
き
で
こ
う
綴
っ
て
い
ま

す
。「
現
在
、
日
本
食
の
合
理
性
を
世
界

中
が
認
め
だ
し
、
日
本
食
の
ブ
ー
ム
を
来

し
て
い
る
今
日
、
当
の
日
本
人
自
身
も
日

本
食
の
栄
養
的
な
合
理
性
と
佳
さ
を
し
っ

か
り
身
に
つ
け
て
実
行
し
て
ほ
し
い
と
思

う
」。
と
こ
ろ
が
、①
多
様
で
新
鮮
な
食
材

と
そ
の
持
ち
味
の
尊
重
、②
栄
養
バ
ラ
ン

ス
に
優
れ
た
健
康
的
な
食
生
活
、③
自
然

の
美
し
さ
や
季
節
の
移
ろ
い
の
表
現
、④

正
月
な
ど
の
年
中
行
事
と
の
密
接
な
関
わ

り
、
と
い
う
特
徴
を
も
つ
「
和
食
」
が
ユ

ネ
ス
コ
無
形
文
化
遺
産
に
登
録
さ
れ
た
い

ま
な
お
、
こ
れ
ら
の
特
徴
か
ら
ど
ん
ど
ん

遠
ざ
か
っ
て
い
っ
た
現
代
日
本
人
の
食
生

活
に
は
気
に
せ
ず
に
は
い
ら
れ
ま
せ
ん
。

　

農
政
ジ
ャ
ー
ナ
リ
ス
ト
の
中
村
靖
彦
さ

ん
は
、
約
20
年
前
の
著
書
『
コ
ン
ビ
ニ 

フ
ァ
ミ
レ
ス 

回
転
寿
司
』
で
日
本
人
の

日
常
の
食
事
か
ら
み
た
「
世
界
中
を
食
べ

る
日
本
」
の
様
子
を
明
ら
か
に
し
た
。
な

か
で
、
日
本
料
理
の
す
き
焼
き
を
例
に
食

材
ご
と
の
カ
ロ
リ
ー
自
給
率
に
つ
い
て
試

算
し
た
結
果
、
牛
肉
11
％
、
豆
腐
３
％
、

ネ
ギ
100
％
、
こ
ん
に
ゃ
く
89
％
、
シ
イ
タ

ケ
65
％
、
卵
10
％
、
砂
糖
32
％
、
し
ょ
う

油
３
％
、
ご
飯
102
％
と
、
低
い
品
目
が
多

い
よ
う
で
す
。
こ
れ
に
デ
ザ
ー
ト
と
し
て

ケ
ー
キ
を
食
べ
れ
ば
、
小
麦
７
％
、
牛
乳

32
％
と
な
り
ま
す
。
こ
れ
は
当
時
の
食
料

自
給
率
（
カ
ロ
リ
ー
ベ
ー
ス
）
が
42
％
あ
っ

た
と
き
の
計
算
な
の
で
、
自
給
率
が
約

38
％
に
低
下
し
た
今
で
は
、
そ
の
結
果
は

さ
ら
に
低
く
な
っ
て
い
る
こ
と
は
自
明
で

し
ょ
う
。

　

経
済
の
グ
ロ
ー
バ
ル
化
が
進
む
こ
の
時

代
に
、
私
た
ち
の
「
食
卓
」
も
例
外
な
く
、

生
鮮
食
材
か
ら
加
工
品
、
食
用
油
か
ら
調

味
料
、
産
地
か
ら
料
理
方
法…

、
食
に
関

す
る
あ
ら
ゆ
る
面
で
グ
ロ
ー
バ
ル
化
が
著

し
く
、
あ
る
意
味
「
勝
手
に
」
進
ん
で
し

ま
う
の
で
す
。
こ
れ
は
つ
ま
り
、
私
た
ち

が
日
々
自
分
の
口
に
運
ん
で
い
る
も
の
、

家
族
や
友
人
、
な
い
し
は
顧
客
に
食
べ
さ

せ
て
い
る
も
の
の
多
く
は
、
そ
の
原
料
の

生
産
か
ら
消
費
ま
で
の
プ
ロ
セ
ス
が
と
て

も
長
く
、
し
か
も
複
雑
な
も
の
に
な
っ
て

い
る
、
と
い
う
こ
と
で
す
。
人
々
は
も
は

や
自
分
が
ど
こ
の
な
に
を
食
べ
て
い
る
か

さ
え
把
握
で
き
な
く
な
り
、
や
が
て
食
へ

の
関
心
や
意
識
も
希
薄
に
な
り
つ
つ
あ
り

ま
す
。
ど
う
か
こ
の
状
況
が
、
私
た
ち
一

人
ひ
と
り
が
自
分
自
身
の
「
食
卓
」
に
つ

い
て
も
っ
と
考
え
、
食
生
活
を
見
直
す

き
っ
か
け
に
な
る
こ
と
を
、
切
に
願
っ
て

い
ま
す
。

（
和
歌
山
大
学
食
農
総
合
研
究
所
・
特
任
講
師

 

中
国
・
雲
南
省
出
身
）

お問合せ先 和歌山大学岸和田サテライト
〒５９６-００１４ 岸和田市港緑町１-１岸和田市立浪切ホール２階
電話／ＦＡＸ：０７２－４３３－０８７５

！わだい浪切サロンとは？
毎月第３水曜日（２月と８月を除く）の午後７時～
岸和田市立浪切ホールで開催するｍｉｎｉ和歌山大学です。

参加費
無 料

申込み
不 要

新元号 「令和」 と万葉集—大伴旅人をめぐって—

話題提供者 菊川　恵三　（和歌山大学教育学部 教授）

第    回 わだい浪切サロン112

日時

場所

和歌山大学・岸和田市地域連携事業

日月5 15 水
19:00

20:30

岸和田市立浪切ホール
４階 特別会議室

「食卓」の向こう側
- 第 １ 回 -

戴 容秦思
（だい ようしんし）

グローバル化する「食卓」


