
野
菜
売
り
場
で
は
淡
路
島
産
の
た
ま
ね
ぎ

が
積
み
上
げ
ら
れ
て
い
る
。淡
路
島
は
関
西
で

は
た
ま
ね
ぎ
の
名
産
地
と
し
て
有
名
だ
。和
歌

山
県
内
で
は
紀
の
川
市
が
産
地
で
、甘
く
み

ず
み
ず
し
い
新
た
ま
ね
ぎ
を
楽
し
み
、ま
た
年

間
を
通
じ
て
台
所
の
必
需
品
と
し
て
常
備
さ

れ
て
い
る
。

し
か
し
、日
本
の
た
ま
ね
ぎ
庫
と
い
え
る
の

は
北
海
道
だ
。

北
海
道
は
全
国
た
ま
ね
ぎ
生
産
量
の
64
％

（
２
０
２
３
年
産
）を
占
め
、佐
賀
県
、兵
庫
県

の
ト
ッ
プ
３
で
全
体
の
80
％
以
上
の
生
産
量
、

と
は
い
え
２
位
３
位
と
も
に
10
％
に
満
た
な

い
た
め
北
海
道
が
い
か
に
大
産
地
か
が
わ
か

る
。ち
な
み
に
兵
庫
県
産
の
ほ
と
ん
ど
は
淡
路

島
産
で
、北
海
道
の
大
産
地
が
北
見
市
と
そ
の

周
辺
地
域
。

北
海
道
の
北
東
部
、オ
ホ
ー
ツ
ク
海
に
面
し

た
北
見
市
を
中
心
と
し
た
オ
ホ
ー
ツ
ク
地
域

は
た
ま
ね
ぎ
の
作
付
面
積
が
全
国
作
付
面
積

の
約
３
割
を
占
め
る
国
内
最
大
の
た
ま
ね
ぎ

生
産
地
だ
。

北
見
市
周
辺
地
域
を
行
く
と
、沿
岸
か
ら

内
陸
へ
と
一
面
の
畑
が
広
が
り
目
を
見
張
ら

さ
れ
る
。筆
者
に
は
紀
の
川
市
に
広
が
っ
て
い

た
た
ま
ね
ぎ
畑
が
原
風
景
と
し
て
あ
る
が
、

そ
の
ノ
ス
タ
ル
ジ
ッ
ク
な
空
間
の
広
さ
を
は
る

か
に
超
え
て
し
ま
う
。ど
こ
ま
で
も
広
が
る
ダ

イ
ナ
ミ
ッ
ク
さ
だ
。た
と
え
ば
北
見
市
の
海
沿

と
こ

ろ

い
の
町
、常
呂
町
は
氷
上
の
ス
ポ
ー
ツ
、カ
ー

リ
ン
グ
や
海
の
幸
、帆
立
貝
で
有
名
な
自
然
豊

か
な
土
地
だ
が
、食
料
自
給
率
が
２
０
０
０

％
を
大
き
く
超
え
る
と
ん
で
も
な
い
町
だ
。

北
海
道
の
た
ま
ね
ぎ
は
雪
の
残
る
早
春
に

種
ま
き
、雪
解
け
の
４
月
中
旬
頃
に
植
え
付

け
、７
月
末
か
ら
８
月
に
収
穫
が
始
ま
り
翌

春
か
ら
６
月
頃
ま
で
出
荷
で
、交
代
で
本
州

産
が
旬
と
な
る
。こ
う
し
て
私
た
ち
は
１
年
中

た
ま
ね
ぎ
を
食
卓
に
迎
え
る
こ
と
が
で
き
る
。

た
ま
ね
ぎ
は
江
戸
時
代
に
オ
ラ
ン
ダ
人
に

よ
り
日
本
に
持
ち
込
ま
れ
た
。西
洋
料
理
の

基
本
食
材
で
あ
る
た
ま
ね
ぎ
を
当
時
の
人
は

ど
ん
な
料
理
で
食
べ
た
の
だ
ろ
う
。

予
想
ど
お
り
江
戸
時
代
に
は
根
付
か
ず
、

料
理
と
し
て
登
場
す
る
の
は
明
治
に
な
っ
て
か

ら
。北
海
道
や
大
阪
で
栽
培
が
成
功
し
、神
戸

の
レ
ス
ト
ラ
ン
か
ら
需
要
が
始
ま
っ
た
と
の
説

も
あ
る
。そ
し
て
食
の
洋
食
化
が
進
ん
だ
戦
後

に
た
ま
ね
ぎ
は
家
庭
の
食
材
と
し
て
一
気
に

拡
大
し
た
。

「
北
見
の
塩
焼
き
そ
ば
は
食
べ
ま
し
た

か
？
」そ
う
言
う
の
は
北
見
市
の
友
人
。「
Ｂ
級

ふ
う

び

グ
ル
メ
と
し
て
一
世
風
靡
し
た
ん
で
す
よ
」と

の
こ
と
。

Ｂ
級
グ
ル
メ
と
は
安
く
、お
い
し
く
、ボ
リ

ュ
ー
ム
あ
り
地

元
に
愛
さ
れ
て

い
る
庶
民
的
な

食
べ
物
と
の
こ

と
。北
見
の
塩

焼
き
そ
ば
は
道

内
産
小
麦
粉

麺
、肉
の
代
わ

り
に
オ
ホ
ー
ツ

ク
の
ホ
タ
テ
、

キ
ャ
ベ
ツ
の
代

わ
り
に
北
見
の

た
ま
ね
ぎ
、こ

れ
ら
を
特
製
ご
当
地
塩
ダ
レ
で
ジ
ャ
ー
ッ
と

炒
め
た
も
の
。塩
ダ
レ
は
北
見
産
た
ま
ね
ぎ
、

ホ
タ
テ
エ
キ
ス
、オ
ホ
ー
ツ
ク
の
海
水
天
然
塩

と
徹
底
し
て
地
産
地
消
に
こ
だ
わ
り
作
っ
た
タ

レ
。こ
れ
は
食
べ
た
い
。Ｂ
級
グ
ル
メ
の
鏡
の
よ

う
な
食
べ
物
だ
。

地
平
線
の
果
て
ま
で
続
く
広
大
な
農
地
。

海
の
幸
土
地
の
幸
に
恵
ま
れ
、安
く
て
お
い
し

く
楽
し
い
。な
ん
て
贅
沢
な
日
本
の
大
地
な
ん

だ
ろ
う
。

《
材
料
》▽
た
ま
ね
ぎ
…
１
個
▽
か
つ

お
節
…
適
量
▽
ポ
ン
酢
…
大
さ
じ
１

・
５

《
作
り
方
》

①
た
ま
ね
ぎ
を
薄
切
り
に
し
、器
に

入
れ
、ポ
ン
酢
を
か
け
か
つ
お
節
を

散
ら
し
て
で
き
あ
が
り
。

■
辛
味
が
気
に
な
る
時

●
生
食
た
ま
ね
ぎ
の
辛
味
の
抜
き
方

①
繊
維
を
切
る
よ
う
に
縦
方
向
に
で

き
る
だ
け
薄
く
ス
ラ
イ
ス
す
る
。

②
冷
水
に
さ
ら
す
…
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ

と
さ
わ
や
か
な
食
感
を
味
わ
う
。

風
味
を
残
す
た
め
に
５
〜
10
分
程

度
で
。

③
酢
水
に
さ
ら
す
…
水
１
カ
ッ
プ
に

小
さ
じ
２
相
当
の
酢
で
。冷
水
よ

り
も
短
時
間
で
抜
け
る
。②
③
と

も
さ
ら
し
す
ぎ
に
注
意
。

④
空
気
に
さ
ら
す
…
水
溶
性
の
栄
養

成
分
を
逃
さ
な
い
方
法
。ス
ラ
イ
ス

し
た
た
ま
ね
ぎ
を
空
気
に
触
れ
る

よ
う
に
広
げ
１
時
間
ほ
ど
置
く
。

■
次
回
は
７
月
26
日（
土
）付
掲
載
予
定

簡
単
、オ
ニ
オ
ン
ス
ラ
イ
ス
（
標
題
写
真
）

た
ま
ね
ぎ
と
か
つ
お
節
で

う
ま
み
の
相
乗
効
果

北
の
た
ま
ね
ぎ

圧
倒
的
な
産
地

■
北
見

北
見
地
域
の
た
ま
ね
ぎ
グ
ル
メ

●じゃがいもが入らない、
たまねぎだけのコロッケ

《材料》たまねぎ、にんじん、ツナ

●じゃがいもが入らない、
たまねぎだけのコロッケ

《材料》たまねぎ、にんじん、ツナ

●トロトロの甘み、
たまねぎ丸ごと焼き

《材料》たまねぎ、バター、ネギ

●トロトロの甘み、
たまねぎ丸ごと焼き

《材料》たまねぎ、バター、ネギ
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